Menu 19

« Medallén de foie de pato a la
mermelada de cebolla Y% ge|o’rino
de moscatel con su pan de pasas vy
nueces.

« Timbal de langosta al aroma del
mar.

« Carabineros a la plancha.
- Sorbete.

« Tostén asado al horno de lefia
de encina o cordero lechal asado
y ensalada primovero|.

« Postre especial de la casa.

« Café, Cava vy Licores.

 Vinos de Ribera del Duero’ y

aguas minerales.
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